Preisliste 2025

Das fepen ist hie, &

R, —

T e TR, R

L i = e e r "
= ol . - = e o R A
R 2T . : - y o 1 u o e )
o e B e s Q > PR AANGR v"‘u% - \S\

- Menii & Buffet

A s i R~ P T

e e S P A S N o S



KUHLER KRUG

wir geben Threr Veranstaltung den richtigen Rahmen.

Um Ihnen die Wahl etwas zu erleichtern, haben wir einige
Vorschlage fiir Sie zusammengestellt. Unsere einzelnen
Biifettvorschlidge bestehen aus den Hauptgangen. Die Vorspeisen,
Suppe sowie Dessert konnen Sie aus unserer Auswahl wiéhlen.
Fiir Ihr Wunschmenti haben wir auch die einzelnen Bausteine fiir
Sie zusammengestellt, aus denen Sie wihlen konnen.
Sollten Ihnen keine der Vorschldge zusagen, stellen
wir IThnen gerne ein Biifett oder Menii Threr Wahl zusammen.

Da wir Wert darauf legen, nur Frischprodukte zu verarbeiten
und wir unseren Gésten eine gleichbleibend gute Qualitit
bieten mochten, bitten wir Sie uns die endgiiltige Personenzahl
3 Tage vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. Dieses ist flir
Sie und auch fiir uns verbindlich.

Die Organistation des entsprechenden Rahmens, wie
z.B. Dekoration, Mentikarten, Musik, Getranke, usw. wiirden
wir gerne personlich mit Ihnen besprechen.

Bitte vereinbaren Sie hierzu einen gelegenen Termin.
Auf Thren Besuch freut sich

Ihr Brauhaus Kiihler Krug

Diese Meniivoschlige und weitere Angebote finden Sie auch
im Internet unter www.brauhaus-kuehler-krug.de




Unser All-Inclusive-Fest

Bei diesem Fest wihlen Sie zwischen verschiedenen
kalt-warmen Biifetts. Ab Biifettbeginn bis zum Ende unserer
Offnungszeiten sind alle Getrinke (auBer Sekt, Spirituosen,
Kaffeespezialititen und Champagner) der am Essen beteiligten
Personen inklusive. Gerne kénnen Sie

Ihren Aufenthalt gegen einen Aufpreis

auch verlangern.

Mochten Sie Thr Fest mit einem Sekt-

empfang, einem Aperitif oder mit einer

Kaffeetafel beginnen, wéren gegen

einen Aufpreis ab diesem Zeitpunkt

alle Getranke inklusive.

Mindestteilnehmerzahl 15 Personen.

Getrankepauschale 2630 €D.E
(alkoholfreie Getrianke, Bier, Wein, Kaffee, Tee)

plus Pauschale fiir Kaffeespezialititen 4,00 € p.P.
(Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato, Espresso)

plus Pauschale fiir Sekt 6,50 € p.P.
(Sekt, Sekt-Orange, Hugo, Aperol Spritz)
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Fingerfood Auswahl

Salatbiifett
ek sk

Krabbencocktail im Tortchen

Réucherlachspralinen mit Sahnemeerrettich

Putenfleischbillchen
Melone mit Schinkenrollchen
Cocktailwirstchen

Fakk

Mozzarella Sticks
Chicken Double Sticks
Chicken Pinapple Sticks
Chicken Wings mit Barbecue-Sauce

ok ok

Kisespielle
Schoko-Fondue mit Friichtespief3en
Pumpernickel mit Krauterfrischkése

Mindestteilnehmerzahl 10 Personen

(Jeder Baustein muss mind. 10-mal genommen werden)
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pro Person

6,00 €

3.90€
4,90 €
4,00 €
4,50 €
3,90 €

3,50 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

4,90 €
6,50 €
4,50 €




Vorspeisen-Auswahl Bufett

pro Person

- Tomaten-Mozzarella mit Basilikum Vinaigrette 4,90 €
- Panierte Champignon-Kopfe mit Sour Cream 3,90 €
- Hausgemachte Anti-Pasti 5,90 €
- Melone mit Schwarzwilder Schinken 4,90 €
- Melone mit Parmaschinken 490 €
- Kalter Braten mit Sauce Remoulade 4,90 €
- Carpaccio vom Brezelknodel mit gebratener 4,90 €
Weillwurst in Honig-Senf Vinaigrette
- Medaillons vom Schweinefilet mit Friichten garniert 4,90 €
- Variation von Coppa Salami 7,90 €
- Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Remoulade 8,90 €
- Vitello Tonnato mit Kapernadpfeln 5,90 €
- Gefiillte Poulardenbriistchen garniert 5,90 €
- Gefliigelsalat ,,Hawaii“ 4,90 €
- Wildpastete mit Sauce Cumberland 4,90 €
- Gerdaucherter Nordlandlachs mit Sahnemeerrettich 6,90 €
- Krabbencocktail ,,Silver Star* 4,90 €
- Variation von Fluss- und Seefischen 12,50 €
in Honig-Senf-Sauce
- Variation von Réucherfischen mit Sahnemeerrettich 11,50 €
- Spargelsalat mit Crevetten 4,90 €
- Hausgebeizter Gravedlachs mit einer Dill-Senf-Sauce 7,90 €
- Gambas mit Cocktailsauce 8,90 €
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Suppen-Auswahl Bufett

pro Person

- Kraftbriihe mit Fladle 2,50 €

- Hochzeitssuppe 2,90 €

- Cremesupe von Waldpilzen 2,90 €

- Tomatencremesuppe 290¢€
mit Sahnehdubchen

- Forellencremesiippchen 520 ¢€

- Klare Oxtail 3,50€
mit Chesterstangen

- Gemiiseconsommeé 2,90 €
mit Lauchstreifen

- Kartoffelsuppe 320E
mit Raucherlachsstreifen
- Suppe von Krabben und Edelfischen 3,90 €
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Dessert-Auswahl Bufett

- Schokopudding 390 €
- Vanillepudding 390€
- Bayrisch Créme 390 €
- Vanillemousse 4,50 €
- Schokomousse 4,50 €
- Beerengriitze 350¢€
- Gotterspeise (Himbeere und Waldmeister) 350€
- Créeme Brilée 4,90 €
- Hausgemachtes Tiramisu 6,90 €
- Marsala Weinschaum 4,90 €
- Panna Cotta 4,90 €
- Kokos-Panna Cotta (vegan) 3,90 €
- Obstsalat von frischen Friichten 4,90 €
- Apfelkuchen 4,50 €
- Kasekuchen 3,50 €
- Schokokuchen 3.50:¢
- Kokoskuchen 3,50 €
- Windbeutel 3,50 €
- Apfelkiichle mit Vanillesauce 4,90 €
- Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 4,20 €

- Kéasebrett 9,50 €
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Brauhaus Biifett

Salatbiifett
ok ok

Hausgemachte Gemiiselasagne (vegetarisch)
Spanferkelrollbraten mit Schupfnudeln
Putengeschnetzeltes in Bierjis und Spitzle
sk 3 3k

Preis 25,90 €
(+ Vorspeise und Dessert)

Kiuhler Krug Bufett

Salatbiifett
e sk 3k

Krustenbraten auf Marktgemiise
mit Rahmsauce und Rostinchen

Putengeschnetzeltes in Curryrahmsauce
mit Butterreis

Hausgemachtes Ratatouille (vegetarisch)
sksk sk

Preis 28,90 €
(+ Vorspeise und Dessert)
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Schlemmer Biifett

Salatbiifett

% ok ok

Hauptspeise

Schweinefilet ,,Gartnerin‘
mit frischem Gemiise
dazu Kroketten und hausgemachte Spatzle

Poulardenbriistchen auf Sahnelauch
mit Herzoginkartoffeln

Vegetarisches Maafe
mit Reis

dekk

Preis 35,90 €
(+ Vorspeise und Dessert)
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Badisches Biufett

Salatbiifett

*skook

Hauptspeise

Kalbsriicken ,,Baden-Baden*
mit gefuillter Birne, gerosteten Pfifferlingen
dazu Kroketten und hausgemachte Spatzle

Badisches Rheinzander-Filet
in Rieslingsahne, dazu Gemiisenudeln

Dampitnudeln

mit Kartoffelsuppe (vegetarisch)

Preis 41,50 €
(+ Vorspeise und Dessert)
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Facherstadt Biifett

Salatbiifett

ook ok

Hauptspeise

Kalbsriicken 1im Rahmsofile

mit frischem Gemiise
dazu Kroketten und hausgemachte Spatzle

Lachsfilet in Zitronensauce
mit Gemiusenudeln

Vegetarische Maultaschen

in Tomatensauce

sk sk

Preis 42,50 €
(+ Vorspeise und Dessert)
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[talienisches Biifett

Italienisches Salatbiifett

* kK

Hauptspeise

Saltimbocca mit frischem Salbei,
dazu Kartoffelgratin und feine Rosmarinjas

Zart geschmortes Osso Bucco
auf gediinstetem Ratatouille-Gemiise und Thymiankartoffeln

Hausgemachte Gemiiselasagne (vegetarisch)

ok ok 3k

Preis 41,50 €
(+ Vorspeise und Dessert)
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Gourmet Bufett

Salatbuifett

* koK

Hauptspeise

Rinderfilet a la Wellington
rosa gebraten mit Sauce Béarnaise
dazu Kroketten und frisches Gemiise

Lachssteak im CrevettensoBle
dazu Tagliatelle

Gemiise-Thai-Curry

mit Reis (vegan)

*okk

Preis 59,90 €
(+ Vorspeise und Dessert)
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Mentivorschlage

Ihr personliches Wunsch-Menii

Sie haben die Moglichkeit, Thr personliches Wunsch-Menii zu
erstellen. Wiéhlen Sie eine Suppe, Vorspeise, Hauptmenii und
Dessert. Damit Thnen die Wahl leichter fallt, haben wir
einige Vorschlage fiir Sie bereit gestellt.

Gerne konnen Sie zu Threm Wunschmenii auch eine
Getrankepauschale dazu buchen. Hierbei sind alle Getrinke
(auBer Sekt, Spirituosen und Kaffee-Spezialitdten)
von Beginn der Veranstaltung bis zum Ende inklusive.

Getrinkepauschale 26,50 € p.P.
(alkoholfreie Getranke, Bier, Wein, Kaffee, Tee)

plus Pauschale fiir Kaffeespezialitaten 4,00 € p.P.
(Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato, Espresso)

plus Pauschale fir Sekt 6,50 € p.P.
(Sekt, Sekt-Orange, Hugo, Aperol Spritz)

Mindestteilnehmerzahl 10 Personen
(jeder Meniibaustein muss mind. 10-mal genommen werden)
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Mentivorschlage

Vorspeisen

- Salatvariation
in Himbeer-Walnuss-Dressing
mit gebratener Entenbrust

- Gefliigelsalat ,,Hawaii*
mit Baguette und Butter

- ,,Gértnerinnen* Salat
mit Speckwiirfel und Kracherle

- Schrimpscocktail ,,Silver Star*
mit Baguette und Butter

- Melone mit...
Schwarzwailder Schinken
Parmaschinken
dazu Baguette

- Gerducherter Nordlandlachs
mit Sahnemeerrettich

- Spargelsalat (saisonal)
mit Crevetten und Tomaten

- Franzisicher Vorspeisenteller
eine Auswahl verschiedener Vorspeisen

- Variation von hausgemachten Pasteten
mit Sauce Cumberland

- Salat von Meeresfriichten
mit Baguette
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Mentivorschlage

Suppen

- Kraftbriihe mit Fladle
- Hochzeitssuppe
- Cremesupe von Waldpilzen
- Tomatencremesuppe
mit Sahnehdubchen
- Forellencremesiippchen
- Klare Oxtail
mit Chesterstangen
- Gemiiseconsommé
mit Lauchstreifen
- Kartoffelsuppe
mit Raucherlachsstreifen
- Suppe von Krabben und Edelfischen
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Mentivorschlage

Hauptgang

- Lachsfilet in Hummersauce
auf Krauterrisotto

- Schweinelendchen
mit Champignon a la créme
dazu hausgemachte Spatzle und Kroketten

- Kalbsriicken am Stiick gebraten € 32,90
im Morchelrahm mit hausgem. Spitzle und Kroketten

- Hirschriickensteak €32,90
mit Rahmpfifferlingen, dazu gefiillte Birne,
hausgemachte Spitzle und Mandelbéllchen

- Kalbsriicken ,,Orloff*
tiberbacken, dazu Herzoginkartoffeln,
hausgemachte Spitzle und Gemiise

- Seeteufel auf Champagnerrahmkraut
mit Butterkartoffeln
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Mentivorschlage

Hauptgang

- Komposition von
Rinder-Schweine-Kalbsfilet
mit gefiillter Birne, gerdsteten Pfifferlingen,
dazu hausgemachte Spatzle und Kroketten

- Rumpsteak unter der Krauterkruste
mit frischem Gemiise, dazu Herzoginkartoffeln

- Medaillons vom Hirsch- und Rehriicken
auf Wacholderrahm mit glasierten Maronen
und Trauben, dazu Mandelbéllchen und
hausgemachte Spatzle

- Lammkoteletts auf Gemiise (Grillteller)
mit Speckbohnen, Kriuterbutter

und Farmerkartoffeln

o2 Hag

2%

KUHLER KRUG




Mentivorschlage

Dessert

- Crépes gefillt
mit heilen Himbeeren
- Hausgemachte Beerengriitze
mit flissiger Sahne
- Vanilleeis
mit heilen Himbeeren
- Obstsalat von frischen Friichten
mit Vanilleeis
- Mousse au chocolat
- Dessertvariation ,,Kiihler Krug*
Hausgemachtes Parfait, Mousse und Friichte
- Potpourri von exotischen Friichten
mit Bourbon Vanilleeis
- Mohnparfait
auf Erdbersauce mit frischen Mangofilets
- Eisgugelhupf

mit heilen Zimtpflaumen
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